
SOMMER
IM

BISTRO

DIENSTAG - FREITAG

11:30-14:30 UHR
17:30-21:30 UHR

SAMSTAG

9:30-14:30 UHR
17:30-21:30 UHR

UNSERE KÜCHE SCHLIESST
EINE HALBE STUNDE VOR

LADENSCHLUSS



Unsere Business- und
Eventlocation

www.freiraum-54.de

Teamevents
Seminare
Geburtstage
Taufen
und andre Feierlichkeiten

Herzlich Willkommen!

Wir freuen uns, Sie in
unserem Bistro
begrüßen zu dürfen und
mit unseren
hausgemachten Speisen
zu verwöhnen. 

Liebe Gäste, bitte
beachten Sie, dass wir

ausschließlich
Kartenzahlung

akzeptieren. Vielen
Dank.

NUR 
KARTENZAHLUNG

To Go

Eine Vielzahl unser
Speisen und
Getränke können Sie
auch mit nehmen.

Catering

Für Feiern und 
Events bieten wir Ihnen
gern unser Catering an.
Sprechen Sie uns an



Tomatenbutter 2,50

Meersalzbutter 2,50

Baguette 3,70

Sauerteigbrot mit
Meersalzbutter 4,50

Antipastigemüse 4,90

Eingelegter Schafskäse 3,90

Oliven 3,90

Aioli 2,50

Kleinigkeiten & Vorspeisen

K le i n e  K ö s t l ich kei ten  auf  der Etagere
Variation aus verschiedenen kleinen Köstl ichkeiten

ab 2 Personen 15,-/  Person

Perfekt zu einem Glas Wein oder zum Teilen

Fagiolisalat  klein 4,90 | groß 8,90

weiße Bohnen | Schafskäse | Paprika

Marktsalat klein 4,90 | groß 8,90

gemischter Salat der Saison 

mit eingelegtem Schafskäse +4,-

mit gratiniertem Ziegenkäse +5,-

SALATE

Informationen zu Inhaltsstoffen,  Allergenen oder
Zusatzstoffen erhalten Sie auf Nachfrage bei  unserem

Service- oder Küchenpersonal!



Wassermelone mit Schafskäse 12,90

Warme Oliven | Thymian & Rosmarin | Baguette

Tonno Tomato 8,90

Dünn geschnittene Tomaten | Thunfischcreme

Französischer Ofen-Camembert 10,90

Olivenöl | Rosmarin | Orangenzeste | Orangenlikör | Baguette

Quiche des Tages 8,90

Tarte des Tages 6,90

Sauerteigstulle 13,90

Eine Scheibe
Sauerteigbrot | Honig-
Schmand Dip | Tomate |
Schinken | Guacamole |
Pochiertes Ei auch
vegetarisch möglich

Sommerstulle 13,90

Baguette |
Meersalzbutter | Salat |
gezupfte Burrata |
französiche Vinaigrette 

Römische Tomatensuppe

klein 125 ml 7,90

groß 250 ml 12,90

Cheesy Brioche 10,90

Hausgemachtes Brioche |
Meersalzbutter | Zwei
Käsesorten, zart
geschmolzen | Zwiebel
Chutney | Preißelbeeren

KLEINIGKEITEN UND VORSPEISEN

NEU

Informationen zu Inhaltsstoffen,  Allergenen oder
Zusatzstoffen erhalten Sie auf Nachfrage bei  unserem

Service- oder Küchenpersonal!



Asia Carbonara

Unsere Empfehlung
Udonnudeln | Speck | Pecorino | Sojasoße | Zitronenabrieb |

Eigelb | Frühlingslauch
15,90

gern auch vegetarisch möglich

Köttbullar

Unser Klassiker
6 Rinderhackbällchen | Kartoffelpüree | Preißelbeeren 

21,50

Zitronenrisotto

Gremolata | Parmesan
14,90

Pulled Pork

mit Baguette 19,-
mit Pfannenkartoffeln 21,-

mit Kartoffelpüree 22,- 

Hauptspeisen

Informationen zu Inhaltsstoffen,  Allergenen oder
Zusatzstoffen erhalten Sie auf Nachfrage bei  unserem

Service- oder Küchenpersonal!



Cappuccino klein 3,90

Cappuccino groß 4,90

Café Creme 3,00

Milchkaffe 3,90

Espresso 3,10

Espresso macchiato 3.50

Espresso doppelt 4,10

Latte macchiatto 3.90

Chocochino 4,50

Einspänner 3,90

Americano 3,20

Flat white 3,90

Tee 3,90

Ostfriesentee, grüner
Tee, Früchtetee,
Darjeeling

Heiße Schokolade 3,00

mit Sahne oder
Marshmellows

Panna Cotta 8,50

mit Beeren der Saison

Schoko im Glas 6,90

hausgemachte
Schokoladentarte |
Mascarponecreme |
Karamell | Espresso

Eiskaffee 3,90

Iced Latte macchiato 3,90

KAFFEESPEZIALITÄTEN

HEISSE GETRÄNKE

SÜSSES

SOMMER SPECIALS

Informationen zu
Inhaltsstoffen,

Allergenen oder
Zusatzstoffen erhalten
Sie auf Nachfrage bei

unserem Service- oder
Küchenpersonal!

NEU



ALKOHOLFREIE
GETRÄNKE

Wasser, 0,33L 2,90

Zurück zu den Quellen
Wild oder Still

Wasser 0,75 L 6,- 

Zurück zu den Quellen
Wild oder Still

Coca Cola 0,33 L 3,40

Coca Cola Zero 0,33 L 3,40

Landlust 0,33 L 3,40

Rhababer | Apfel
Johannisbeere | Birne

Fritz Limo 3,40

Zitrone | Orange

SCHAUMWEIN

Prosecco 0,1L 6,50

Measured Prosecco
L’Estro Extra Dry DOC

Prosecco 0,75L 39,90

Measured Prosecco
L’Estro Extra Dry DOC

Secco 0,1L 4,50

Sacchetto Silber
Frizzante 

Champagner 0,75L 119,-

Le Brun de Neuville
„Côte Brute“ Brut

Aperol Spritz 0,1L 6,50

auch alkoholfrei 

Weißbier Hugo 0,2L 6,50

auch alkoholfrei 

Hugo 0,2L 6,50

auch alkoholfrei

Negroni 0,1L 6,-

Martini Bianco 0,1L 5,-

Martini Rosso 0,1L 5,-

APERITIF



0,2 L | 0,75L

Lugana 9,90 | 35,90

Colli VaiBo, Lombardia, DOC, 2023

Weißburgunder 8,90 | 31,50

Theo, Bernhart, Pfalz, VDP Gutswein, vegan, 2023

Muscat De Rivesaltes, Dessertwein 5,90

Domaine Boudau

WEISSWEIN

Wein

0,2 L | 0,75L

Spätburgunder 8,50 | 28,90

Tara, Freiherr von und zu Franckenstein, Baden
VDP.Gutswein, vegan, 2020

Montepulciano d'Abruzzo 8,90 | 31,50

Le cinque Lune, Montepulciano d'Abruzzo, 
di Camillo Biologico DOP, 2021

Rioja Alavesa 8,90 | 31,50

Solar de Estraunza - RESERVA DOC
Bodega Estraunza - (Spanien) 2019

Lemberger
Grosser Eber., Eberbach-Schäfer, 
Lauffen 2021 7,90 | 28,-

ROTWEIN

0,1  L



BIER

Barre Pils 0,33L 3,50

Barre Pils alkoholfrei 0,33L 3,50

Barre Naturalster 0,33 L 3,50

Mooser Liesl Helles 0,33L 3,80

Erdinger Weißbier 0,33L 3,80

Erdinger Weißbier alkoholfrei 0,33L 3,80

Butterscotch 2 CL 5,50

pur oder auf Eis

Obstbrand von Scheibel premium + 2CL 5,90

SPIRITUOSEN 


